VICTORINOX
ESIMERKKEJÄ AMMATTIVEITSISTÄ JA KAHVOISTA
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5.2000.19 
Victorinox kokkiveitsi,

terä 19 cm, niitattu palisanterikahva
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7.7123.20 
Victorinox Chef’s
taottu kokkiveitsi, leveä terä 20 cm,

niitattu nylonkahva
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5.2003.19
Victorinox kokkiveitsi,

terä 19 cm, Fibrox-kahva
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5.1903.19
Victorinox kokkiveitsi,

terä 19 cm, polypropyleenikahva
KAHVA

Palisanterikahva kiilloitetuksi viimeistelty ja kiinnitetty niittaamalla veitseen. Kokkiveitsissä palisanterikahva on laajassa käytössä myös ammattikeittiöissä. Se on miellyttävä kädessä, erittäin kestävä oikein hoidettuna ja kaunis.

Nylonkahva on musta puolikiiltäväpintaiseksi viimeistelty ja kiinnitetty niittaamalla veitseen. Nylonkahvaa käytetään vain arvokkaissa taotuissa veitsissä. Käyttöominaisuuksiltaan on lähellä palisanterikahvaa, mutta on tietysti äärimmäisen kestävä. Ammattilaiset käyttävät taottuja veitsiä erityisesti yleisö- ja näytöstilaisuuksissa.

Fibrox-kahvan Victorinox on kehittänyt erityisesti kovaan ammattikäyttöön. Fibrox on kuituvahvisteista polyamidiseosta (PA6). Esim. lihateollisuudessa tarvitaan hygieniasyistä (EU:n direktiivisyistä) valettu muovikahva, jonka pitää kestää myös päivittäinen perusteellinen puhdistus ja sterilointi. Kahvan muodon ja pintakäsittelyn tulee sopia tuntikausien jatkuvaan käyttöön, niin että ote pitää myös suojakäsineellä eikä käsi väsy. Ergonominen Fibrox-kahva on pinnaltaan sopivan karhea, jotta ote pysyy märässä ja rasvaisessakin kahvassa.

Polypropyleenikahvaa (PP) Victorinox käyttää varsinkin pienikokoisissa veitsissä kuten kuorima- ja hedelmäveitsissä. PP-kahva on muotoiltu edellisiä hieman kevyemmäksi siten, että veitsi soveltuu toisaalta tarkkuutta vaativaan työhön ja toisaalta pienempäänkin käteen. PP-kahva on pinnaltaan tiivis ja kestää konepesun.

VEITSIEN PUHDISTUS JA SÄILYTYS 

Veitsi on puhdistettava aina käyttörupeaman jälkeen ja mieluimmin käsinpesussa tavallisella tiskiaineella. Koneellisessa pesussa on huolehdittava, ettei veitsi pääse hakkaamaan koneeseen tai muihin koviin pestäviin välineisiin. Sopiva veden lämpötila koneessa on 60 – 65 astetta, jotta bakteerit tuhoutuisivat.

Älä pese puukahvaisia veitsiä koneessa! Puukahva kärsii siitä, eikä takuu korvaa. Jos kuitenkin mukavuussyistä ja takuusta välittämättä haluat tehdä vastoin ohjetta, ota seuraava huomioon: Victorinoxien niitattu palisanterikahva kestää melko hyvin konepesua, kun otat veitsen pois koneesta ennen kuumakuivausvaihetta ja kuivaat sen käsin. Palisanterin kiilto himmenee ja väri haalistuu konepesussa. Kun muistat silloin tällöin öljytä puukahvat pellavaöljyllä, kiilto ja kaunis väri palautuvat. (On muistettava, että pellavaöljyinen pyyhe voi syttyä itsestään roskiksessa!) 

Kaikki Victorinox-veitset hiotaan, teroitetaan ja viimeistellään partaveitsen teräviksi. Viime vaiheessa käytetään lasersädettä mittarina varmistamaan lopullinen terävyys. Oikea säilytys on tärkeää, ettei suurella vaivalla aikaan saatua terävyyttä menetetä turhaan huonolla säilytyksellä. Veitset on pidettävä erillään toisistaan ja muista kovista materiaaleista. Veitsimagneetit ja veitsitukit ovat hyviä säilytykseen. 
